14.-27.11.2011 __ Wohlfihlmenl am Adamhof

Sibyllenbad & Vorspeise

im Oberpféalzer Wald

Heilqueltenkurbetrieb

Bayrischkeberknddelsuppe
Kraftige Knoblauchsuppe

UnseBauerngerauchertes
hauchdinn an Bauerngewdurzbrot

Tipp: Leberknddel und Gerauchertes zum Mitnehmen im
Hofladen erhaltlich!

Hauptgang
Rind: Klassiker:
Wiener Tafelspitz Adam’s Pfann’|
mit Meerrettichsahnesolle, Zarte Schweinelendchen
Buttergemuse und in Champignonrahmsol3e
Petersilienkartoffel und dazu Kartoffelrosti
WILD(es) aus Gemischtes:
heimischen Waldern: Rahmbraten
WildrahmbratedHubertus, vom Rind und Schwein,

an Weinrahmsol3e,

Hirsch Madei
(Hirschbraten) an Madeirasol3e, dazu bahmische Knodel

dazu Semmelknddel und Blaukraut

Schwein Einheimischer Fisch:
In Florians feiner Marinade GréitenfreieKal’pfenf”et,
eingelegtdNackensteaks, nach Art des Hauses,
mit Pommes mit Knoblauch und Thymian

gewdrzt, dazu Petersilienkartoffel
Wir Wirte flr gesundheitsbewusste Gaste empfehlen:

=) Hahnchenbrustom Gril, G
3 dazu buntes Gemuse und Petersilienkartoffe L? lf

Dessert

Leicht beschwipst: Hoardecker Muntermacher
Eierlikdrbecher mit Bourbon heizt ein:
Vanilleeis und Sahne Warmer Apfelsaft mit Schuss
Amaretto und Sahnehaube



